« Le Repas Découverte »
28.50 €

Janvier / Décembre 2019

Assiette gourmande
Bloc de foie gras de canard et magret de canard fumé
accompagnés d’une salade de saison

Sainte Croix du Mont, domaine des Palmiers

Magret de canard aux 3 poivres
Polenta de la Mére Gaud et poélée de Iégumes de saison
Les Pourpres, Domaine de la Grande Cave (Ballaison)

Fruits de Ballaison au sirop
Philippe et Chantal POUILLARD
La Framboiseraie / 74140 BALLAISON

Café

Menu a 28.50 € ttc par convive,
Une gratuité pour le chauffeur et une gratuité pour 50 convives

Menu a titre indicatif et non contractuel




« Le Repas Découverte »
35.50 €

Janvier / Décembre 2019

Creme Bralée au foie gras

Assiette gourmande
Bloc de foie gras de canard, magret de canard fourré au foie
gras, magret de canard fume, saucisson de canard, rillettes de
canard et salade de saison

Sainte Croix du Mont, domaine des Palmiers

Magret de canard aux 3 poivres
Polenta de la Mere Gaud et poélée de légumes de saison
Les Pourpres, Domaine de la Grande Cave (Ballaison)

Fruits de Ballaison au sirop
Philippe et Chantal POUILLARD
La Framboiseraie / 74140 BALLAISON

Café

Le prix s’éléve a 35.50 €TTC par convive.
Une gratuité pour le chauffeur et
une gratuité pour 50 convives

Menu a titre indicatif et non contractuel




« Le Repas Découverte »
32.50 €

Janvier / Décembre 2018

Apéritif
Kir Framboise

Assiette gourmande
Bloc de foie gras de canard et magret de canard fumé
accompagnés d’une salade de saison

Sainte Croix du Mont, domaine des Palmiers

Magret de canard aux 3 poivres
Polenta de la Mere Gaud et poélée de légumes de saison
Les Pourpres, Domaine de la Grande Cave (Ballaison)

Fromage
Tomme et reblochon
de la Ferme la Bornandine de Ballaison

Fruits de Ballaison au sirop
Philippe et Chantal POUILLARD
La Framboiseraie / 74140 BALLAISON

Café

Menu a 32.50 € ttc par convive,
Une gratuité pour le chauffeur et une gratuité pour 50 convives

Menu a titre indicatif et non contractuel




« Le Repas Découverte »
39.50 €

Janvier / Décembre 2019

Apéritif
Kir Framboise

Creme Bralée au foie gras

Assiette gourmande
Bloc de foie gras de canard, magret de canard fourré au foie
gras, magret de canard fumé, saucisson de canard, rillettes de
canard et salade de saison

Sainte Croix du Mont, domaine des Palmiers

Magret de canard aux 3 poivres
Polenta de la Mére Gaud et poélée de légumes de saison
Les Pourpres, Domaine de la Grande Cave (Ballaison)

Fromage
Tomme et reblochon
de la Ferme la Bornandine de Ballaison

Fruits de Ballaison au sirop
Philippe et Chantal POUILLARD
La Framboiseraie / 74140 BALLAISON

Café

Le prix s’éléve a 39.50 €TTC par convive.
Une gratuité pour le chauffeur et
une gratuité pour 50 convives

Menu a titre indicatif et non contractuel




